
 
     

 

HVE - Haute Valeur
Environnementale

BIO - Viticulture
biologique

  L E S  B O U R G O G N E S

Bourgogne Blanc
"Maxime"

Dégustation :
Robe or, reflet paille, limpide et brillant. Fleurs d’acacias, abricot, note
légèrement beurrée, minéral et rond.

Accords Mets/Vins :
Il s’accorde parfaitement avec une volaille crémeuse et morille, foie gras
poêlé, saint Jacques rôties et fromages.

Vinification :
Vinification à basse temperature 10/15°.

Appellation Bourgogne

Cuvée "Maxime"

Superficie 1 ha

Âge des vignes De 10 à 15 ans

Densité de plantation 7 500 pieds / ha

Nature du sol Argilo-calcaire

Cépage Chardonnay

Vendanges Mécaniques

 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. L’alcool ne doit pas être consommé par les femmes enceintes. La 
vente d'alcool est interdite au mineurs de moins de 18 ans.
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