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LES FESTIFS

Crémant de Bourgogne Rosé

Dégustation :
Le cepage Chardonnay revele la fraicheur et de la finesse, le pinot apporte un
cote fruite (fruit rouge), en bouche une bulle tres fine.

Accords MetgVins:

Il se deguste tout simplement en apéritif ou en dessert.

Vinification :

Prise de mousse en bouteille

Appellation Crémant de Bourgogne
Superficie 0.50 ha

Age des vignes 10 415 ans

Densité de plantation 8 000 pieds / ha

Nature du sol Argilo-calcaire

Cépage 80 % Chardonnay 20% Gamay
Rendement moyen 50 hl/ ha

Vendanges Manuelles

HVE - Haute Valeur
Environnementale

m En conversion BIO

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. L'alcool ne doit pas étre consommeé par les femmes enceintes. La
vente d'alcool est interdite au mineurs de moins de 18 ans.
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